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« FAIRE FEU DE TOUT
BOIS. .. ET CUISSON DE
TOUS POTS »

Aussi etendue que soit la gamme des pots,
['utilisation de certaines formes peut avoir

cte multiple. Attribuer une fonction precise a
chaque ustensile mis au jour n’est pas toujours
aussi evident qu’il ny parait. Des ceramiques
generalement attribuces a la preparation

des aliments, voire a des usages tout autres,
presentent des traces de suie sur leur surface

externe attestant de leur utilisation sur le feu.
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“VUUR MAKEN MET ALLE
HOUT ... EN KOKEN IN
ALLE POTTEN’

Hoe breed het gamma aan potten ook is,
bepaalde potvormen werden voor meerdere
bereidingen gebruikt. Een welbepaalde functie
toekennen aan elk opgegraven voorwerp is
niet altijd zo vanzeltsprekend als het lijkt. Van
keramiek wordt meestal aangenomen dat het
voor de bereiding van voedingswaren gebruikt
werd. Het kan voor andere dingen gebruikt
geweest zijn, maar de aanwezigheid van
teersporen op de buitenkant bevestigt dat het

ooit op een vuur stond.

“BUrN ANY KIND OF
WOOD. .. AND COOK IN
ALL POTS

However extensive the range of pots, some
forms may have had multiple uses. Attributing

a precise use to each utensil uncovered has not
always been as easy as it might appear. Crockery
generally attributed to food preparation or even
for quite different purposes, present traces of
soot on their outer surfaces suggesting that they

have been used over the fire.
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CONTRE LE POT . .. IN VERGELIJKING MET ... OVER THE IRON POT
DE FER [JZEREN POTTEN

Les ustensiles en fer figurent en nombre dans De literaire en iconografische bronnen van [ron utensils figure frequently in literary and
les sources litteraires et iconographiques de die tijd maken veelvuldig gewag van ijzeren iconographic sources of the period, although
I’eépoque, alors qu’ils sont souvent absents des voorwerpen, terwijl ze vaak niet te vinden zijn they are often absent from archaeological finds,
recensions archeologiques, objet de refonte, in de archeologische rapporten. Ze werden being subject to recasting, pillage or other types
de pillage ou d’une mauvaise conservation. waarschijnlijk hersmolten, geplunderd of of poor conservation. During the first half of
Dans la premiere moitie du 16° siecle, les slecht bewaard. In de eerste helft van de the 16" century, the inventories of movable
inventaires des biens meubles appartenant au 16% eeuw staan in de inventarissen van de objects owned by the Count of Hoogstraeten,
comte d’Hoogstraeten, dans la maison duquel roerende goederen die eigendom zijn van de whose former house we are visiting now, list
nous nous trouvons, recense en cuisine pas graaf van Hoogstraeten, in wiens huis we ons no less than 20% of objects in iron or copper
moins de 20 % d’objets en fer ou en cuivre bevinden, niet minder dan 20% ijzeren of alongside numerous containers which were
parmi de nombreux recipients probablement koperen voorwerpen onder veel recipiénten, probably pottery. Several cauldrons, grills and
en ceramique. Plusieurs chaudrons, couvercles, die waarschijnlijk van keramiek waren. Er pans are mentioned here.

grils et poéles y figurent. staan verschillende ketels, deksels, roosters en

pannen op de lijst.



(QUEL POT POUR QUEL
USAGE ¢

La cuisine tant medievale que renaissante part
du principe qu’a chaque contenant son contenu
et inversement. Le choix du recipient est
fonction du gotit recherché et le materiau utilise
n'y est pas ¢tranger. Bon nombre de recettes
exigent, par exemple, des pots glagures et

neufs en raison de la porosite de la terre cuite.
On preferera egalement un pot de terre qu'un
pot de fer pour preserver la couleur d’un met,
tel que le blanc-manger dont I'aristocratique

blancheur doit étre préservée. -

WELKE POT VOOR WELK
GEBRUIK ?

/Zowel de middeleeuwse als de renaissancekeuken
vertrekken vanuit het principe dat elk recipiént
zijn eigen inhoud heeft en omgekeerd. De keuze
van het recipiént is athankelijk van de smaak die
men wil verkrijgen omdat het materiaal er een
invloed op heeft. Zo vereisen heel wat recepten
nieuwe en geglazuurde potten omdat terracotta
poreus is. De voorkeur gaat ook naar aarden
potten eerder dan ijzeren potten om de kleur

van een schotel te behouden, zoals van de blanc-

manger waarvan de aristocratische blanke tint

bewaard moet blijven ...

WHICH POT FOR WHICH
PURPOSE?

The basic premise of both medieval and
renaissance cooking was: to each container its
content and vice versa. Naturally, the choice of
container depended on the flavour sought, and
the materials from which it is made can affect
this. A good number of recipes demand, for
instance, the use of new and glazed pots due to
the porousness of earthenware. There is also a
preference for an earthenware pot rather than
an iron one in order to preserve the colour

of a dish such as blancmange for which the

aristocratic whiteness must be ensured. ..
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